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PAKIET I - 160 zł/os.

ZUPA 1 porcja na osobę 

w  staropolski barszcz wigilijny podawany z uszkami 

DANIE GŁÓWNE 2 porcje na osobę

w  smażony karp z cytryną  w  pieczony dorsz z ziołami 

w  pierogi z kapustą i grzybami (1 porcja - 3 sztuki)

w  polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

DODATKI: ziemniaki gotowane z cebulą zasmażaną, frytki,

kapusta zasmażana z grzybami leśnymi, zestaw surówek, sos grzybowy

CIASTO ŚWIĄTECZNE  2 porcje na osobę

w  pierniki wigilijne (1 porcja - 2 sztuki) w  sernik tradycyjny  w  makowiec 

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH:

> KAWA, HERBATA (różne smaki), DODATKI: cukier, mleko, cytryna

> WODA MINERALNA NIEGAZOWANA

> KOMPOT Z SUSZU OWOCOWEGO 1 porcja na osobę

> SOKI OWOCOWE 1l/os. (za każdą 100% płatną osobę, do spożycia na terenie lokalu)

WSTĘP NA WIECZOREK TANECZNY - 15 zł/os.

> WINO BIAŁE, RÓŻOWE, CZERWONE LUB MUSUJĄCE butelka 0,75 l - 50 zł 

> GRZANE WINO (ALKOHOLOWE/BEZALKOHOLOWE) - 200 ml - 15 zł

> NAPOJE GAZOWANE 0,85 l - 15 zł/os.

> ALKOHOLE WŁASNE bez dodatkowych kosztów przy menu za 210 zł/os.,
poniżej opłata korkowa - 15 zł/os.

DODATKOWE OPCJE

NAPOJE

OFERTA DLA MINIMUM 10 OSÓB

MENU PLATEROWE



ZUPA 1 porcja na osobę - DO WYBORU JEDEN RODZAJ

w  staropolski barszcz wigilijny z uszkami w  krem grzybowy z grzanką maślaną

DANIE GŁÓWNE 2,5 porcji na osobę

w  smażony karp z cytryną  w  łosoś z grilla w  pierogi z kapustą i grzybami (1 porcja - 3 sztuki)

w  polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

w  krokiet nadziewany pieczarkami, cebulą, serem mozzarella i ziołami

DODATKI:  ziemniaki gotowane z cebulą zasmażaną, frytki, kluseczki półfrancuskie

kapusta zasmażana z grzybami leśnymi, sos grzybowy 

CIASTO ŚWIĄTECZNE 2 porcje na osobę

w  pierniki wigilijne (1 porcja - 2 sztuki) w  sernik tradycyjny  w  sernik z brzoskwinią  w  makowiec 

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 2,5 porcji na osobę

w  pieczony schab w ziołach  w  wędzony łosoś z koperkiem i serem mascarpone

w  roladka drobiowa z borowikami  w  kruche wytrawne babeczki z pasztetem z żurawiną

w  tradycyjna sałatka jarzynowa  w  pieczywo, masło

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH:

> KAWA, HERBATA (różne smaki), DODATKI: cukier, mleko, cytryna

> WODA MINERALNA NIEGAZOWANA

> KOMPOT Z SUSZU OWOCOWEGO 1 porcja na osobę

> SOKI OWOCOWE 1l/os. (za każdą 100% płatną osobę, do spożycia na terenie lokalu)

WSTĘP NA WIECZOREK TANECZNY - W CENIE PAKIETU

NAPOJE

OFERTA DLA MINIMUM 10 OSÓB

PAKIET II - 205 zł/os. MENU PLATEROWE

> WINO BIAŁE, RÓŻOWE, CZERWONE LUB MUSUJĄCE butelka 0,75 l - 50 zł 

> GRZANE WINO (ALKOHOLOWE/BEZALKOHOLOWE) - 200 ml - 15 zł

> NAPOJE GAZOWANE 0,85 l - 15 zł/os.

> ALKOHOLE WŁASNE bez dodatkowych kosztów przy menu za 210 zł/os.,
poniżej opłata korkowa - 15 zł/os.

DODATKOWE OPCJE



MENU SERWOWANE

PRZYSTAWKA 1 porcja na osobę

w  tatar z łososia z kaparami i suszonymi pomidorami 

ZUPA 1 porcja na osobę

w  krem z grzybów leśnych z oliwą truflową i grzanką maślaną 

DANIE GŁÓWNE - DO WYBORU JEDNA Z OPCJI

w  grillowany łosoś podany z kaszą kuskus, warzywami gotowanymi

(mini brokuł i marchewka) i z sosem

w  polędwiczka wieprzowa z sosem demi-glace podana 

z purée selerowym i pieczonym kalafiorem

DESER 1 porcja na osobę

w  sernik z karmelem i owocami

ZIMNA PRZEKĄSKA 1 porcja na osobę

w  roladka drobiowa z prażonymi migdałami, grzanką czosnkową i mixem sałat

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH:

> KAWA, HERBATA (różne smaki), DODATKI: cukier, mleko, cytryna

> WODA MINERALNA NIEGAZOWANA

> KOMPOT Z SUSZU OWOCOWEGO 1 porcja na osobę

> SOKI OWOCOWE 1l/os. (za każdą 100% płatną osobę, do spożycia na terenie lokalu)

WSTĘP NA WIECZOREK TANECZNY - W CENIE PAKIETU

NAPOJE

OFERTA DLA MINIMUM 10 OSÓB

PAKIET III - 210 zł/os.

> WINO BIAŁE, RÓŻOWE, CZERWONE LUB MUSUJĄCE butelka 0,75 l - 50 zł 

> GRZANE WINO (ALKOHOLOWE/BEZALKOHOLOWE) - 200 ml - 15 zł

> NAPOJE GAZOWANE 0,85 l - 15 zł/os.

> ALKOHOLE WŁASNE bez dodatkowych kosztów przy menu za 210 zł/os.,
poniżej opłata korkowa - 15 zł/os.

DODATKOWE OPCJE



PRZYSTAWKA 1 porcja na osobę

w  tatar z łososia z kaparami i suszonymi pomidorami

ZUPA 1 porcja na osobę - DO WYBORU JEDNA OPCJA 

w   krem grzybowy z grzanką maślaną  w  zupa borowikowa z kluseczkami

DANIE GŁÓWNE 2,5 porcji na osobę

w  łosoś w cieście francuskim  w  jesiotr zapiekany w sosie migdałowo-cytrynowym

w  pstrąg pieczony  w  pierogi z kapustą i grzybami (1 porcja - 3 sztuki)

w  polędwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

DODATKI:  ziemniaki pieczone w ziołach, frytki, kluseczki półfrancuskie, sos grzybowy

kapusta zasmażana z grzybami leśnymi, mix sałat z cytrynowym sosem vinaigrette

CIASTO ŚWIĄTECZNE 2 porcje na osobę

w  pierniki wigilijne (1 porcja - 2 sztuki) w  sernik tradycyjny  w  sernik z brzoskwinią  w  makowiec 

BUFET ZIMNYCH PRZEKĄSEK 2,5 porcji na osobę

w  pieczony schab w ziołach  w  śledź na trzy smaki (w oleju, cherry, po kaszubsku)

w  sałatka z kaczką podawana z sosem malinowym i mandarynką

 w  kruche wytrawne babeczki z pasztetem z żurawiną  w  tradycyjna sałatka jarzynowa

w  pieczywo, masło

BARSZCZ Z USZKAMI 1 porcja na osobę

NIELIMITOWANY PAKIET NAPOJÓW BEZALKOHOLOWYCH:

> KAWA Z EKSPRESU, HERBATA (różne smaki), DODATKI: cukier, mleko, cytryna

> WODA MINERALNA NIEGAZOWANA

> KOMPOT Z SUSZU OWOCOWEGO 1 porcja na osobę

> SOKI OWOCOWE 1l/os. (za każdą 100% płatną osobę, do spożycia na terenie lokalu)

> NAPOJE GAZOWANE 0,85 l - w cenie

WSTĘP NA WIECZOREK TANECZNY - W CENIE PAKIETU

NAPOJE

OFERTA DLA MINIMUM 10 OSÓB

PAKIET IV - 260 zł/os. MENU PLATEROWES

> WINO BIAŁE, RÓŻOWE, CZERWONE LUB MUSUJĄCE butelka 0,75 l - 50 zł 

> GRZANE WINO (ALKOHOLOWE/BEZALKOHOLOWE) - 200 ml - 15 zł

> ALKOHOLE WŁASNE bez dodatkowych kosztów przy menu za 210 zł/os.,
poniżej opłata korkowa - 15 zł/os.

DODATKOWE OPCJE



FONTANNA CZEKOLADY - mleczna belgijska czekolada w zestawie z owocami

sezonowymi i suchymi przekąskami - 25 zł/os.

OD SŁODKIEGO DO SŁONEGO

OWOCE - plater 400 g - 80 zł
JEŻYKI OWOCOWE - plater 400 g - 70 zł

SŁONY KĄCIK (100 g/os.): chipsy, krakersy, paluszki, orzeszki, nachosy, salsa - 15 zł/os.
SŁODKI KĄCIK (2 szt./os.): muffinki, makaroniki, babeczki, tarty, ptysie, deserki - 25 zł/os.

SŁÓJ MOJITO 3 l (rum 500 ml, woda gazowana 2,5 l)

- orzeźwiający, słodko-kwaśny drink na bazie białego rumu, z cukrem trzcinowym

w trzy litrowym słoju - 200 zł

DODATKOWA PORCJA MIĘSA:
drób, wieprzowina - 28 zł/porcja, ryba, wołowina - 31 zł/porcja

TATAR WOŁOWY LUB Z ŁOSOSIA - 35 zł/porcja

DODATKOWA ZUPA - 16 zł/os.

DODATKOWA PORCJA ZIMNEGO BUFETU - 18 zł/porcja

DODATKOWA SAŁATKA DO ZIMNEGO BUFETU (dla 5 osób) - 30 zł/porcja

DODATKOWA PORCJA CIASTA - 10 zł/porcja

DESKA SERÓW/WĘDLIN dla 5 osób - 75 zł/szt.

PIZZA 28 cm średnica (różne rodzaje/mix) + sosy - 40 zł/szt.

DODATKOWE OPCJE



TOR 70 zł/h (od piątku do niedzieli i w święta)

TOR 45 zł/h (od poniedziałku do czwartku)

Rezerwacja imprezy w terminie, kiedy odbywa się

WIECZOREK TANECZNY - wstęp 25 zł

WAŻNE INFORMACJE

KRĘGLE

GAMEROOM

Nasz GAMEROOM to przestrzeń stworzona z myślą o 
wspólnej zabawie i integracji! W naszej sali rozrywki możesz 
zagrać w: DARTA, BRYDŻA I POKERA, BILARD, PIŁKARZYKI
 

CENA: 100 zł/h

Rezerwacja na minimum 2 godziny, sala przeznaczona
jednorazowo dla maksymalnie 20 osób.

FOTOBUDKI I FOTOBOX

FOTOBUDKA TRADYCYJNA

PAKIET 2-GODZINNY

500 zł

PAKIET 3-GODZINNY

700 zł

PAKIET 4-GODZINNY

800 zł

FOTOBUDKA 360 Z ANIMATOREM
PAKIET 3-GODZINNY

1000 zł

PAKIET 4-GODZINNY

1200 zł

FOTOBOX

WYNAJEM NA CZAS
TRWANIA IMPREZY
Z PERSONALIZACJĄ

1000 zł



Zadbamy o wyjątkowy klimat każdego wydarzenia
dzięki profesjonalnej oprawie muzycznej – od DJ-ów
na imprezę taneczną po muzykę na żywo,
dopasowane do charakteru wigilii firmowej.

WAŻNE INFORMACJE

OPRAWA MUZYCZNA

OBSŁUGA BARMAŃSKA
Nasi doświadczeni barmani przygotują wyjątkowe 
koktajle na żywo, oferując efektowne pokazy sztuki 
barmańskiej (flair show) oraz możliwość stworzenia 
spersonalizowanego menu drinków. 

MAGICY / KARYKATURZYŚCI

Macie ochotę w oryginalny sposób urozmaicić 
wasze spotkanie? Chętnie Wam w tym pomożemy. 
Pomożemy zorganizować niezapomniany wieczór
z udziałem animatorów, magików czy 
karykaturzystów. 

PROSECCO &  COCTAIL PIANO
wycena indywidualna (od 1500 zł)

DOSTĘPNE WARIANTY

PROSECCO PROSECCO + COCKTAILE

> wynajem pianina
> barman
> koszt alkoholu
> szkło serwisowe

> wynajem pianina
> barman
> koszt alkoholu
> szkło serwisowe
> owoce, lód, zioła
> składniki cocktaili

W ofercie m.in. Prosecco, Aperol Spritz, Hugo, Mohito, Sanrija,
Gin & Tonic, Martini Bianco, wina, wina i drinki bezalkoholowe

Nowość!



BONY UPOMINKOWE DLA PRACOWNIKÓW

VOUCHERY DO SPA HK

Voucher na dowolny masaż w naszym SPA HK
lub jeden z pakietów.

> Pakiet BEAUTY – relaks i pielęgnacja dla ciała i duszy.
> Pakiet ONE DAY – cały dzień odprężenia.
> Pakiet ACTIVE & RELAX – połączenie energii
   i regeneracji.
> Pakiet ROMANTIC TIME – romantyczny pobyt we dwoje.
> Pakiet LOVE MOMENTS / LOVE FOR TWO – wyjątkowa
   kolacja i wieczór pełen magii.

OFERTA I CENNIK DOSTĘPNE NA KOSMOWSKI.PL

Szukasz wyjątkowego prezentu, który zachwyci 
każdego? Podaruj niezapomniane chwile dzięki 
voucherom Hotelu Kosmowski.

W naszej ofercie znajdziesz:

VOUCHERY DO HOTELU KOSMOWSKI

Voucher na wszystkie usługi Hotelu Kosmowski (8% 
Vat), ważny przez rok od daty zakupu, o wartości: 
100, 200, 300, 400, 500 zł 

VOUCHERY DO RESTAURACJI ROGATA

Voucher do restauracji, ważny przez rok od daty 
zakupu, o wartości: 100, 150, 200, 250, 300 zł 

VOUCHERY DO KRĘGIELNI I GAMEROOMU

Vouchery do kręgielni lub do gameroomu, ważny 
przez rok od daty zakupu, o wartości: 45, 100, 200 zł 



CENY NOCLEGÓW

STANDARD

POKÓJ TYPU SGL

POKÓJ TYPU DBL

POKÓJ TYPU TRPL

238 PLN brutto

281 PLN brutto

351 PLN brutto

PREMIUM

POKÓJ TYPU SGL

POKÓJ TYPU DBL

POKÓJ TYPU TRPL

248 PLN brutto

313 PLN brutto

378 PLN brutto

POKÓJ TYPU QPL 454 PLN brutto



SYLWIA
KOSMOWSKA-ŁĄCZKOWSKA

DYREKTOR HOTELU

+48 660 672 913

sylwia.kosmowska@kosmowski.pl

MARTA MATUSZAK
KOORDYNATOR DS. IMPREZ

+48 692 488 210

m.matuszak@kosmowski.pl

ZADZWOŃ, NAPISZ, ZAPYTAJ

KOSMOWSKI.PL

PEŁNA OFERTA NA

RECEPCJA

+48 600 900 380

recepcja@kosmowski.pl


