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KOORDYNATOR

DS. IMPREZ



1000 PLN
LUX 224 m  / do 10 os.

1000 PLN

1 TOR - 70 zł/h (od piątku do niedzieli i w świeta)
1 TOR - 45 zł/h (od poniedziałku do czwartku)

Sesja 2 godziny - 99 PLN

600 PLN

600 PLN

DWIE SALE
TWO CONFERENCE ROOMS ON THE FIRST FLOOR



288 m

GAMEROOM



KANAPKI KONFERENCYJNE LUB OWOCE 100 g/os.

1) Cena pokoju typu SGL   -*230 PLN pokój 200 PLN

2) Cena pokoju typu DBL   -*280 PLN pokój 230 PLN

3) Cena pokoju typu TRPL -*360 PLN pokój 290 PLN

20 PLN

30 PLN

40 PLN

45 PLN

55 PLN

75 PLN

100 PLN

135 PLN

*  Ceny pokoi obowiązują przy wynajmie sali konferencyjnej wraz z serwisem kawowym i lunchem.

1,5 szt./os.

*



ˇ filet z grilla podany z frytkami i surówką
 rolada wieprzowa z pyzami, kapustą modrą i sosem pieczeniowymˇ
 kotlet schabowy z pieczonymi ziemniakami i kapustą zasmażonąˇ

DRUGIE DANIE WYPORCJOWANE:

ZUPY DO WYBORU: ˇ ˇ ˇ krem z białych warzyw  krem pomidorowy  krem szparagowy

ˇ filet z grilla z frytkami i surówką
 rolada wieprzowa z pyzami, kapustą modrą i sosem pieczeniowymˇ
 kotlet schabowy z pieczonymi ziemniakami i kapustą zasmażonąˇ

DRUGIE DANIE WYPORCJOWANE:

DESER DO WYBORU: ˇ ˇ ˇ torcik lodowy  lody waniliowe z malinami  szarlotka z lodami

DO WYBORU

ZUPY DO WYBORU: ˇ ˇ ˇ krem z białych warzyw  krem pomidorowy  krem szparagowy

DO WYBORU

ZUPY DO WYBORU: ˇ ˇ ˇ krem z białych warzyw  krem pomidorowy  krem szparagowy

ˇ ˇ ˇ schab sous vide  rolada wieprzowa  polędwiczki duszone w sosie własnym
 kotlet de volaille  kotlet schabowy  filet zapiekany z pomidorem i seremˇ ˇ ˇ
 filet z kurczaka ze szpinakiem i serem fetaˇ

DRUGIE DANIE:

DESER DO WYBORU:

2,5 porcji na osobę i 3 porcje na osobę

ˇ ˇ ˇ torcik lodowy  lody waniliowe z malinami  szarlotka z lodami

DODATKI: ˇ ˇ ˇ ˇ ziemniaki gotowane  frytki  zestaw surówek  warzywa gotowane

ˇ minitortille z kurczakiem i warzywami
 schab z chrzanem i szczypiorkiemˇ
 polędwiczka wieprzowa faszerowana seramiˇ
 kruche babeczki faszerowane pastę pieczarkową i łososiemˇ
 polędwiczki faszerowane papryką i grzybamiˇ
 polędwiczki wieprzowe faszerowane szpinakiemˇ

ˇ ˇ sałatka z sałatą lodową, serem feta i pomidorem  sałatka z kurczakiem i warzywami
 bagietka, masłoˇ

ZIMNY BUFET:
2,5 porcji na osobę i 3 porcje na osobę

PRZYSTAWKI DO WYBORU: ˇ ˇ ˇ ˇ carpaccio z kurczaka  carpaccio wołowe  tatar z łososia  tatar wołowy

*
PROPOZYCJE MENU



POSIŁEK min. 50 PLN/os.
LUNCHTIME min. 50 PLN/os.

POSIŁEK min. 90 PLN/os.
LUNCHTIME min. 90 PLN/os.

POSIŁEK min. 130 PLN/os.
LUNCHTIME min. 130 PLN/os.

Kręgielnia 1h / 4 tory 


